STLVE STEKMENU

I'M P E R A CHEEEASCHE BEGINN 18.30 UHR

AMUSE BOUCHE
geraucherte Entenbruststreifen mit Blaukrautpuree

TATAR VO M RINBEREHSEE , "

mit Wachtelei, Selleriecreme und Salatbukett . B ! \
T

RAR TOFEE L8 GEIATHINIS IS v [ e

mit Nordseekrabben 1@5&;’ , J
2 Te

GEBRATENE GARNELE UND JAKOBSMUSEEIETSST ¥ : \ P 4
Queller, Zitronen-WeiBweinschaum 2 -

ORANGENSORBET
mit Sanddorn-Secco aufgegossen

KALBSFILET IM KRAUTERMANTEL
Filet Sous vide gegart, Rosmarin-Honig-Jus,

Kartoffel-Truffel-Schnitte, Romanesco

APFEL-MILLE FEUILLE _
Apfelkompott, weiBe Schokoladen-Ganache, ~0 %g%; e
o — Y

Blatterteig, Streusel, Vanilleeis

Preis pro Person 130,-€
inklusive Aperitif



