STLVE STEKMENU

M P E R LUATGCEREASGH - BEGINN 18.00 UHR

AMUSE BOUCHE
Brotvariation mit geschlagener Truffel-Honig-Butter

CARPACCIO VOM SCHWEINEFILET
hausgerauchert, lauwarmer

Apfel-Porree-Salat, Nussbutter

BRANZINO CRUDO
(Wolfsbarsch roh mariniert)

Fenchel, Zitrone, kaltgepresstes Olivendl

MARONENCREMESUPPE
knuspriger Raucherspeck, Schokoladendattel

BIRNENSORBET
mit Crémant aufgegossen

RENBIEREIEEREMELEING TGN
Pastinaken-Kartoffel-Creme, gebackener

Radicchio, Madeira-Jus

MRS ELEE TRIFET SCHOKOLADE
Sauerkrischcreme, Zartbitter-Mousse au Chocolat, Misosand

Preis pro Person 149,-€ ;ﬁ‘»« o
inklusive Aperitif |
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